menu jour

entrée /| accompagnement table d'héte

pommes de terre ratte roties, mayo épicée 8 +10%*
roasted fingerling potatoes, spicy mayonnaise

soupe du jour 7114 er)tree
soupe of the day sandwich ou plat

. dessert ou café
salade du jour 8|16

salade of the day starter & sandwich or main dish & dessert or coffee

sandwich et plat*

sandwich déjeuner, oeuf, laitue, tomate, cheddar, mayonnaise
breakfast sandwich, egg, lettuce, tomato, cheddar, mayonnaise

*extra jambon / extra ham

burger pain de viande, cheddar, cornichon, roquette
meatloaf burger, cheddar, pickles, arugula

sandwich gravlax, fenouil, concombre, creme siire aux herbes
gravlax sandwich, fennel, cucumber, herbed sour creamr

tartare de boeuf, cornichons, capres, dijon, radis, herbes, crottons
beef tartare, cornichons, capers, dijon mustard, radish, herbs, croutons

campanelle, beurre de cépes, pholiotes confits, thym
campanelle, porcini butter, confit chesnut mushroom, thyme

salade de crevettes, endive, radicchio, pomelo, vinaigrette orange-romarin
shrimp endive radicchio salad, pomelo, orange-rosmary dressing

bavette de boeuf (medium-saignant), chimichurri, pomme de terre écrasé ala creme
flank steak (medium-rare), chimichurri, creamy smashed potatoes

dessert

gateau sticky date, érable, créeme a l'acer doux
sticky date pudding, maple, sweet acer cream

menu buvette

olives chaudes 9
warm olives

jambon sec ducato
dry ham ducato

mortadelle au poivre 12
pepper mortadella

rillette de porc et canard 12
porc and duck rillette

tomme de Kamouraska, lait de brebis 12
tomme de kamouraska sheep milk

chips Monopole 13

gravlax de saumon, fenouil, concombre mariné, creme sire 14
salmon gravlax, pickled fennel and cucumber, sour cream

menu soir

taco, épaule de porc braisé, ananas, coriandre
taco, braised pork shoulder, pineapple, cilantro

pommes de terre ratte réties, mayonnaise épicée
roasted fingerling potatoes, spicy mayonnaise

foie gras poélé, gauffre a la courge, noisette
pan seared foie gras, squash waffle, hazelnut

romesco, légumes grillés marinés, menthe, fougasse aux olives
romesco, pickled grilled vegetables, mint, olive bread

chips Monopole créme sire, coriandre, confiture de piment, oignons marinés, feta
Monopole chips, sour cream, coriander, hot pepper jam, pickled onion, feta

endive, radicchio, pomelo, vinaigrette orange-romarin
endive, radicchio, pomelo, orange-rosemary dressing

crevettes poélées, sauce bravas, créme et pain a l'ail
pan seared shrimps, bravas sauce, garlic bread and garlic cream

poireau fondant, mousse de maquereau fumé, miso
leek fondant, smoked mackerel mousse, miso

gravlax de saumon, fenouil, concombre mariné, creme siire
salmon gravlax, pickled fennel and cucumber, sour cream

ris de veau popcorn, mayonnaise aux oignons vert grillé
sweetbread popcorn, grilled scallion mayonnaise

burger pain de viande, cheddar, cornichon, roquette, mayonnaise 9 (mini) /18
meatloaf burger, cheddar, pickles, arugula

tartare de boeuf, cornichons, capres, dijon, radis, herbes, crolitons 22/30
beef tartare, cornichons, capers, dijon mustard, radish, herbs, croutons

fettucine, cépe, pholiote confite, thym, parmesan 28
fettucine, porcini, confit chestnut mushroom, thyme, parmesan

bavette de boeuf (medium-saignant), chimichurri, écrasé de pomme de terre ala creme 35
flank steak (medium-rare), chimichurri, creamy smashed potatoes

géateau sticky date, érable, créme a l'acer doux
sticky date pudding, maple, sweet acer cream

biscuit aux pépites de chocolat a la mode (25 minutes)
chocolate chip cookie & la mode (25 minutes)

menu buvette *z pour 22.

8 * q A a *
olives chaudes 9 riopelle, pate molle, lait de vache
hot olives riopelle, soft cheese, cow milk

q g .k
rillette de porc et canard * tomme de Kamouraska, lait de brebis 14
porc and duck rillette tomme de kamouraska sheep milk

a * q
jambon sec ducato charcuteries et fromages 32/55
ducato dried ham charcuteries and cheese

q *
mortadelle au poivre
pepper mortadella




